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1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

	Курсы
	Кол-во час в нед.


	Обучение по 
дисциплинам и 
междисциплинарным 
курсам
	Учебная практика
	Производственная практика по профилю специальности
	Промежуточная аттестация
	Государственная итоговая аттестация
	Каникулы
	Праздники 
	Всего

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1 курс
	35
	32,5
	3
	4,5
	-
	-
	11
	1
	52

	2 курс
	36
	30
	5
	3
	-
	2
	11
	1
	52

	3 курс
	36
	12,5
	2
	3,5
	-
	1
	2
	1
	22

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Всего
	
	75
	10
	11
	-
	3
	24
	3
	126


2. План учебного процесса для  ОПОП    ГБОУ НПО ПЛ № 43

	Индекс
	Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Формы промежуточной аттесююютации
	Учебная нагрузка обучающихся (час)
	Распределение аудиторной нагрузки по курсам и семестрам/триместрам (час. в семестр/триместр)

	
	
	
	Максимал.
	Самостоят.

учебная

работа
	Обязательная аудитория
	1 курс
	2 курс
	3 курс

	
	
	
	
	
	Всего занятий
	В том числе лаб.и практич.

занятий
	1 сем.

17 нед
	2 сем

23

нед.
	3 сем.

17 нед
	4 сем.

21

нед.
	5 сем.

18 нед.

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	
	
	
	
	
	
	
	1441
	1344
	560

	0.00
	Общеобразовательный цикл
	
	1762
	
	1762
	398
	363
	453
	420
	428
	98

	ОДБ.01
	Русский язык
	-, -, -, э
	114
	
	114
	40
	34
	23
	17
	40
	0

	ОДБ.02
	Литература
	
	195
	
	195
	36
	44
	61
	40
	50
	0

	ОДБ.03
	Иностранный язык
	-,з,-,з
	156
	
	156
	62
	34
	46
	34
	42
	0

	ОДБ.04
	История
	-,з,-,з
	117
	
	117
	34
	34
	23
	34
	26
	0

	ОДБ.05
	Обществознание 
	-,-,-,з
	78
	
	78
	0
	0
	0
	0
	0
	78

	ОДБ.06
	Башкирский язык
	-,з,з
	70
	
	70
	22
	17
	23
	30
	0
	0

	ОДБ.07
	Естествознание

Химия

Физика

Биология 
	-,з

-,з

-,-,-,з
	195
	
	195

45

92

58
	16
	20

49
	25

43
	29
	29
	0

	ОДБ.08
	География
	-,-,-,з
	39
	
	39
	0
	20
	19
	0
	0
	0

	ОДБ.09
	Физическая культура
	з,з,з,з
	171
	
	171
	0
	34
	46
	34
	57
	0

	ОДБ.10
	ОБЖ
	-, -, -, з
	70
	
	70
	0
	0
	23
	17
	30
	0

	ОДП.01
	Математика
	-, -, -, э
	273
	
	273
	60
	52
	95
	58
	68
	0

	ОДП.02
	Информатика и ИКТ
	-, -, дз
	90
	
	90
	86
	25
	25
	40
	0
	0

	ОДП.03
	Право
	-, -, -, з
	100
	
	100
	0
	20
	20
	20
	20
	20

	ОДП.04
	Экономика
	-,-,-, э
	94
	
	94
	42
	0
	0
	47
	47
	0

	ОП.00
	Общепрофессиональ
ный цикл
	
	224
	64
	160
	60
	96
	32
	0
	32
	0

	ОПД.01
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в общественном производстве
	з 
	48
	16
	32
	10
	32
	0
	0
	0
	0

	ОПД.02
	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	з
	48
	16
	32
	14
	32
	0
	0
	0
	0

	ОПД.03
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	-,з
	48
	16
	32
	8
	0
	32
	0
	0
	0

	ОПД.04
	Экономические и правовые основы производственной деятельности
	-,-,-,з
	48
	16
	32
	12
	0
	0
	0
	32
	0

	ОПД.05
	Безопасность жизнедеятельности
	з
	32
	0
	32
	16
	32
	0
	0
	0
	0

	П.00
	Профессиональный цикл.
	
	645
	162
	487
	243
	81
	108
	61
	107
	130

	ПМ.00
	Профессиональные модули
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПМ.01

 МДК 01.01
	Приготовление блюд из овощей и грибов
	дз
	57
	19
	38
	19
	38
	
	
	
	

	ПМ.02

 МДК 02.01

 
	Приготовление блюд и гарниров из круп бобовых, макаронных изделий, яиц, творога, теста
	-,дз 
	68
	23
	45
	20
	43
	2
	
	
	

	ПМ.03

 МДК 03.01
	Приготовление супов и соусов
	-, дз
	87
	19
	68
	34
	
	68
	
	
	

	ПМ.04
 МДК 04.01
	Приготовление блюд из рыбы
	-, -,дз
	57
	19
	38
	22
	
	38
	
	
	

	ПМ.05

 МДК 05.01
	Приготовление блюд из мяса и домашней птицы
	-,-,-,дз
	100
	20
	80
	40
	
	
	61
	19
	

	ПМ.06

 МДК 06.01
	Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	-,-.-,дз
	69
	19
	50
	24
	
	
	
	50
	

	ПМ.07

 МДК 07.01
	Приготовление сладких  блюд и напитков
	-,-,-,дз
	57
	19
	38
	18
	
	
	
	38
	

	ПМ.08

 МДК 08.01
	Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	-,-,-,-, э
	150
	20
	130
	66
	
	
	
	
	130

	УП.02
	Учебная практика
	з, з, з, з, з
	
	
	364
	
	30
	72
	90
	95
	77

	ПП.02
	Производственная практика
	-, -, -, -,дз
	
	
	392
	
	
	167
	
	100
	125

	
	Всего:
	
	645
	162
	487
	243
	111
	347
	151
	302
	332

	
	Вариативная часть: 

1. Современное оборудование предприятий общественного питания.

2. Организация производства предприятий общественного питания.
	-, -, -, -, з

-, -, -, -, з
	216
150
66
	72
50
22
	144
100
44
	20
10
	0

0
	0

0
	0

0
	50

	50
44 

	ФК.00
	Физическая культура
	
	72
	36
	36
	
	0
	0
	0
	0
	36

	Всего
	
	
	
	3335
	
	570
	851
	551
	793
	560

	ГИА
	Государственная (итоговая) аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	2 нед
	1 нед

	Консультации на учебную  группу по 100 часов в год.

                     1 курс – 100 час.

                     2 курс – 100 час.

                     3 курс – 50 час.

                   Всего: 250 час. 
Государственная (итоговая) аттестация:  2 курс 3 экзамена
Государственная (итоговая) аттестация:  3 курс 1 экзамен
Выпускная квалификационная работа


	Всего
	Дисциплин и МДК
	14

2
	14

2
	15

4
	13

4
	6

1

	
	
	Учебной прак-ки
	30
	72
	90
	95
	77

	
	
	Производствен. прак-ти
	0
	167
	0
	100
	125

	
	
	Экзаменов
	0
	0
	0
	3
	1

	
	
	Дифферинц.зачетов
	1
	2
	2
	3
	1

	
	
	зачетов
	6
	7
	3
	8
	1


